
Op WaterGoed! bent u even in een heel andere wereld… 

DINER 
Proef … … … de sfeer van WaterGoed! 

 
 

Bij WaterGoed! weten we dat goed, gezellig en lekker eten en drinken een belangrijk onderdeel van uw 
evenement is. Vaak wordt de herinnering aan zo’n dag voor een groot deel hierdoor bepaald. Daarom is 
een goede samenstelling van de verzorging en een balans tussen actief bezig zijn en rustig bijkomen met 
een drankje of een hapje, héél belangrijk. Hieronder de mogelijkheden. Op aanvraag zijn uiteraard nog 
diverse aanpassingen en uitbreidingen mogelijk. Ook kunnen we rekening houden met eventuele 
specifieke (dieet-) wensen. 
 
 

Barbecue Adventure à € 19,75 per persoon 
Een stoere barbecue voor de vleesliefhebber. Dit is dé finale van uw sportieve dag. Maar u bent er 
nog niet helemaal…want u mag zelf lekker aan de slag! Met uw eigen grill en bewapend met een 
schort, koksmuts en barbecuetang komen de lekkerste gerechten op tafel. Uw menu bestaat uit:  

Kipdij saté 
Drumstick 
BBQ saucijs 

Verse hamburger 100 % rundvlees 
Varkensfilet lapje 

Verse groene salade, rundvleessalade, tonijnsalade 
Stokbrood met kruidenboter, verse frites, diverse koude sauzen en satésaus 

 
U gaat hier zelf mee aan de slag. Maar indien u het vlees door een van onze Bourgondische 
braadmeesters wilt laten bereiden, dan is dit uiteraard ook mogelijk. We hanteren hiervoor een 
meerprijs van € 30,--. Bij groepen vanaf 25 personen is een braadmeester inbegrepen. 
 

Barbecue WaterGoed! à € 24,75 per persoon 
Na een dag vol avontuurlijke buitensporten, als landrot of als een vis in het water, is deze barbecue een 
perfecte aflsuiting van uw evenement. Onze koks zullen u verwennen met een overdaad aan heerlijke 
gerechten:  

Gamba’s  
Spies van diverse vissoorten 

Peper steak 
Varkenshaas saté 
Kalkoen tournedos 

Verse groene salade, pastasalade, tonijnsalade 
Patatas Bravas, Mediterraan gekruide aardappelpartjes 

Ciabatta brood  
Diverse dips en sauzen 

 

Barbecue Deluxe à € 32,50 per persoon* 
Speciaal samengesteld voor onze culinair verwende gasten: een meer dan complete barbecue 
bestaande uit een brede keus aan vlees, verse vis en passende garnituren.  

 
Entrecote 

Japanse saté 
Mixed grill spies 

Zalmmoot 
Botervis 

Lamskotelet 
 

Mediterrane salade, carpacciosalade, rauwkosten 
Diverse sausjes zoals: stroganoff, honing-rozemarijn, mosterdsaus 

Aardappelgratin, Patatas Bravas (mediterrane gekruide aardappelpartjes) 
Warme groenteschotel naar seizoen 

Molensteenbrood en ciabatta met diverse dips en koude sauzen 
 



Op WaterGoed! bent u even in een heel andere wereld… 

WaterGoed! specialiteiten 
Als echte grillspecialist beveelt WaterGoed! u onderstaande specialiteiten natuurlijk van harte aan: 

 
Lams grillbuffet à € 20,75 * 

 
Heel lam aan het spit bereid 

Aardappelgratin 
Warme seizoensgroenten 

Rauwkostsalade 
Diverse warme en koude sausjes  
Stokbrood en kruidenboter 

 
 

Speenvarken grillbuffet à € 17,75 (vanaf 50 personen) 
 

Heel speenvarken aan het spit bereid 
Aardappelgratin 

Warme seizoensgroenten 
Rauwkostsalade 

Diverse warme en koude sausjes  
Stokbrood en kruidenboter 

 
 

Voor de snelle trek? 
• Riante spare ribs schotel (700 gram) met verse frites en sauzen à € 14,75 per persoon 
• Saté schotel à € 14,75 per persoon 

Kipsaté (totaal 3 spiezen per persoon, ca. 80 gram per spies), verse frites, stokbrood, satésaus, 
atjar, kroepoek. 

 

 
Desserts 
• Coppa Gelato: een heerlijke ijscoupe met diverse soorten ijs, mooi afgegarneerd à € 3,50 
• Chocolade mousse, om je vingers bij op te eten à € 4,25 
• Coppa di familia: een ijs dessert voor de hele groep met een staaf ijs in diverse smaken met 

slagroom, dessertsausjes en vers fruit à € 4,50  
• Dessertbuffet:  een tafel vol met diverse soorten ijs, bavarois, mousse en  

een toren van chocolade slagroom soesjes, vers fruit en geflambeerde kersen à € 8,25 * 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Deze menu’s en prijzen worden verstrekt onder voorbehoud, de prijzen zijn per persoon en  
inclusief  BTW. Er geldt een minimale groepsgrootte van 15 personen voor de catering, de  
gerechten met een (*) aangegeven gelden vanaf 20 personen. Bij kleinere groepen kan derhalve  
een toeslag van toepassing zijn. Tevens kan er sprake zijn van zaalhuur.  
 

 


