
CATERINGSUGGESTIES WaterGoed! 2010 

 
Proef … … … de sfeer van WaterGoed! 

 
Bij WaterGoed! weten we dat goed, gezellig en lekker eten en drinken een belangrijk onderdeel van uw 
evenement is. Vaak wordt de herinnering aan zo’n dag voor een groot deel hierdoor bepaald. Daarom is 
een goede samenstelling van de verzorging en een balans tussen actief bezig zijn en rustig bijkomen met 
een drankje of een hapje, héél belangrijk. Hieronder de mogelijkheden. Prijzen zijn per persoon. Op 
aanvraag zijn uiteraard nog diverse aanpassingen en uitbreidingen mogelijk. 

 
 

Ontvangst arrangementen 
• Ontvangst met onbeperkt koffie, thee en slagroom soesjes   € 3,75 
• Ontvangst met onbeperkt koffie, thee en een mini appel- of kersenflap € 4,75 
• Ontvangst met onbeperkt koffie, thee en een saucijzenbroodje  € 4,75 
• Ontvangst met onbeperkt koffie, thee en lepelgebak    € 5,75 

 
Break 

• Eenmaal frisdrank en een candybar of zakje chips naar keuze   € 3,00 
 
 

Drank- en feestarrangementen 
 

• Arrangement 1: Bier, binnenlands gedistilleerd, alle frisdranken (behalve energie dranken) en wijn. 
• Arrangement 2: Alle dranken binnen het assortiment. 

 
Tijdsduur Arrangement 1  Arrangement 2 

• 1 uur € 10,--  € 12,-- 

• 2 uur € 15,--  € 18,-- 

• 3 uur € 19,--  € 23,-- 

• 4 uur € 23,--  € 28,-- 

• Ieder extra uur   € 4,--  € 5,-- 
 
 

Hapjes bij de borrel 
• Snackmix (bitterballen, kipnuggets, mini loempia’s, enz.) 6 stuks per persoon  € 3,00  
• Kaas worst plankje, geserveerd met mosterd per 8 stuks     € 4,40 
• Luxe toast belegd met zalm, paling, beenham, filet Americain of brie, prijs per stuk € 1,00 

(minimale afname 30 stuks) 
• Luxe warme bladerdeeg hapjes per 8 stuks       € 5,75 
• Schaal met een selectie van warme mini spiesjes 2 per persoon    € 3,50  
• Kaasplankje, 3 soorten kaas geserveerd met toast en een schaaltje olijven   € 6,25 
• Arrangement verrassende hapjes        € 7,50 

Vis, vlees en vegetarisch, bijvoorbeeld Dim Sum, gefrituurde fruit- en kaas hapjes, luxe borrelmix 
Kwekkeboom, plateau kaas, worst en olijven, etcetera. Koud en warm mogelijk.   
       

Deze prijzen worden verstrekt onder voorbehoud, de prijzen zijn per persoon en inclusief BTW. Er 
geldt een minimale groepsgrootte van 15 personen voor de catering. Bij kleinere groepen is een 
toeslag van 20% van toepassing. Groepen groter dan 100 personen ontvangen 5% korting.  
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LUNCH 
 
 

Betuwse broodtafel à € 11,75 per persoon 
 

Even rustig samen aan tafel om de voorpret te delen of na te genieten met grote verhalen, dito broden 
en (h)eerlijk authentiek beleg. Een druk programma verdient een robuuste lunch! 

 
Zelf zagen en snijden met broodsoorten als maïstriangels, Italiaanse bollen, Panini’s en oerbrood 

Lekker dik beleggen met: echte roomboter, paté, dun gesneden rauwe ham, kalkoenfilet met tuinkruiden, 
boeren belegen kaas, roombrie, frisse rauwkostsalade een romige eiersalade en natuurlijk Betuwse jam  

Goed gevulde fruitmand, rechtstreeks van de Betuwse fruitboeren 
Vers gezette koffie, diverse theesoorten, verse jus d’orange, melk en karnemelk 

 
Uitbreidingstip:  

Verse huisgemaakte bouillon of soep, naar seizoen à € 3,75 
Kwekkeboom kroket met wit bolletje en mosterd à € 1,95 

 
 

Lunch Deluxe à € 17,75* per persoon 
 

Doe uw gasten niets te kort met dit meer dan vorstelijke lunchbuffet, een evenement op zich waar u echt 
even voor moet gaan zitten! 

 
Verse huisgemaakte bouillon of soep, seizoensafhankelijk 

Een royaal broodbuffet met grote diversiteit aan luxe kleine broodjes  
zoals mini croissants, meergranen bollen, ciabatta, etc. 

Luxe vleeswaren zoals Serrano ham, runder rookvlees, gegrilde achterham en osseworst  
Boeren belegen kaas, jonge komijn en roombrie 

Diversiteit aan klassieke zoetwaren waaronder de echte Betuwse jam 
Onze fameuze roerei met spekjes 
Vers fruitsalade en boerenyoghurt  

Vers gezette koffie, diverse theesoorten, verse jus d’orange, melk en karnemelk 
 

Uitbreidingstip:  
Aan het buffet gesneden warme beenham met een passende saus à € 3,75 

 
 

Lunch To Go à € 8,25 per persoon    
 

Heeft u niet veel tijd of staat u te popelen weer snel verder te gaan met uw programma? Dan is 
onderstaand lunchpakket een snelle en goede basis voor de inwendige mens! Een meeneemverpakking 

met: 
Assortiment van belegde witte en tarwe kadetten met  
kaas, achterham, kipfilet (3 broodjes per persoon) 

Pakje jus d’orange  
1 stuk vers handfruit  

 
 
 
 
 
 
 
Deze prijzen worden verstrekt onder voorbehoud, de prijzen zijn per persoon en inclusief BTW. Er 
geldt een minimale groepsgrootte van 15 personen voor de catering. Bij kleinere groepen is een 
toeslag van 20% van toepassing. Groepen groter dan 100 personen ontvangen 5% korting. Alle 
lunches zijn ook als ontbijt te reserveren. 
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DINER 
 
 

Barbecue Adventure à € 19,75 per persoon 
Een stoere barbecue voor de vleesliefhebber. Dit is dé finale van uw sportieve dag. Maar u bent er 
nog niet helemaal…want u mag zelf lekker aan de slag! Met uw eigen grill en bewapend met een 
schort, koksmuts en barbecuetang komen de lekkerste gerechten op tafel. Uw menu bestaat uit:  

Kipdij saté 
Drumstick 
BBQ saucijs 

Verse hamburger 100 % rundvlees 
Varkensfilet lapje 

Verse groene salade, rundvleessalade, tonijnsalade 
Stokbrood met kruidenboter, verse frites, diverse koude sauzen en satésaus 

 
U gaat hier zelf mee aan de slag. Maar indien u het vlees door een van onze Bourgondische 
braadmeesters wilt laten bereiden, dan is dit uiteraard ook mogelijk. We hanteren hiervoor een 
meerprijs van € 30,--. Bij groepen vanaf 25 personen is een braadmeester inbegrepen. 
 
 

Barbecue WaterGoed! à € 24,75 per persoon 
Na een dag vol avontuurlijke buitensporten, als landrot of als een vis in het water, is deze barbecue een 
perfecte aflsuiting van uw evenement. Onze koks zullen u verwennen met een overdaad aan heerlijke 
gerechten:  

Gamba’s  
Spies van diverse vissoorten 

Peper steak 
Varkenshaas saté 
Kalkoen tournedos 

Verse groene salade, pastasalade, tonijnsalade 
Patatas Bravas, Mediterraan gekruide aardappelpartjes 

Ciabatta brood  
Diverse dips en sauzen 

 
 

Barbecue Deluxe à € 32,50 per persoon* 
Speciaal samengesteld voor onze culinair verwende gasten: een meer dan complete barbecue 
bestaande uit een brede keus aan vlees, verse vis en passende garnituren.  

 
Entrecote 

Japanse saté 
Mixed grill spies 

Zalmmoot 
Botervis 

Lamskotelet 
 

Mediterrane salade, carpacciosalade, rauwkosten 
Diverse sausjes zoals: stroganoff, honing-rozemarijn, mosterdsaus 

Aardappelgratin, Patatas Bravas (mediterrane gekruide aardappelpartjes) 
Warme groenteschotel naar seizoen 

Molensteenbrood en ciabatta met diverse dips en koude sauzen 
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WaterGoed! specialiteiten 
Als echte grillspecialist beveelt WaterGoed! u onderstaande specialiteiten natuurlijk van harte aan: 

 
Lams grillbuffet à € 20,75 * 

 
Heel lam aan het spit bereid 

Aardappelgratin 
Warme seizoensgroenten 

Rauwkostsalade 
Diverse warme en koude sausjes  
Stokbrood en kruidenboter 

 
 

Speenvarken grillbuffet à € 17,75 (vanaf 50 personen) 
 

Heel speenvarken aan het spit bereid 
Aardappelgratin 

Warme seizoensgroenten 
Rauwkostsalade 

Diverse warme en koude sausjes  
Stokbrood en kruidenboter 

 
 

Voor de snelle trek? 
• Riante spare ribs schotel (700 gram) met verse frites en sauzen à € 14,75 per persoon 
• Saté schotel à € 14,75 per persoon 

Kipsaté (totaal 3 spiezen per persoon, ca. 80 gram per spies), verse frites, stokbrood, satésaus, 
atjar, kroepoek. 

 

 
Desserts 
• Coppa Gelato: een heerlijke ijscoupe met diverse soorten ijs, mooi afgegarneerd à € 3,50 
• Chocolade mousse, om je vingers bij op te eten à € 4,25 
• Coppa di familia: een ijs dessert voor de hele groep met een staaf ijs in diverse smaken met slagroom, 

dessertsausjes en vers fruit à € 4,50  
• Dessertbuffet:  een tafel vol met diverse soorten ijs, bavarois, mousse en  

een toren van chocolade slagroom soesjes, vers fruit en geflambeerde kersen à € 8,25 * 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Deze prijzen worden verstrekt onder voorbehoud, de prijzen zijn per persoon en inclusief BTW. Er 
geldt een minimale groepsgrootte van 15 personen voor de catering. De gerechten met een (*) 
aangegeven gelden vanaf 20 personen. Bij kleinere groepen is een toeslag van 20% van toepassing. 
Groepen groter dan 100 personen ontvangen 5% korting.   
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BUFFET 
 
 

Wokbuffet Oriënt Express à € 19,75 per persoon* 
Een greep uit de oosterse keuken, ook dat kan op WaterGoed!  

Nasi, bami, mihoen 
Thaise runderreepjes 

Kip ketjap en Chinese gehaktballetjes in rode saus 
Tjap tjoy en garnalen in pikante saus geserveerd met kroepoek en rauwkosten 

 
 

Koud/warm buffet Mediterranée à € 25,50 per persoon* 
Een lopend buffet geïnspireerd door de Mediterrane keuken, beïnvloed door zon en zee. Dit  buffet 
is uitermate geschikt om na een zwoele zomerse dag relaxed bij te komen. 

 
Runder Carpaccio 

Parmaham met meloen 
Gravad Lachs (gemarineerde zalm met een dille garnituur) 

 
Italiaanse salade, koude pastasalade met olijven en Parmezaanse kaas 

Salade van gamba’s met een heerlijke dressing 
Diverse rauwkostsalades 

 
Piri Piri kip (Portugese kip) 

Gebakken zalmmootjes in witte wijnsaus 
Balletjes van kalfsgehakt in Toscaanse saus 

En een warme gegrilde Prosciutto  (een grote ham van het spit ) 
 

Penne della Casa in roomsaus met champignons, paprika, bieslook en stukjes biefstuk 
Tortellini met kaasvulling in roomsaus 

Paella 
Patatas bravas 

Italiaanse roerbak groente 
Ciabatta’s en Focacciabrood met aïoli en tapenade 

 
 
Koud/warm buffet “du chef” vanaf € 29,50 per persoon* 

Onze keukenbrigade bereidt voor u een heerlijk buffet met mooie producten. Iedere keer weer wat 
anders afgestemd op het seizoen en uw wensen, maar met tenminste een “Grand pièce” (vlees of vis), 2 
soorten vlees, 2 soorten vis 2 groente en aardappel of pastagerechten. Daarnaast ook diverse salades en 

rauwkost. 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
Deze prijzen worden verstrekt onder voorbehoud, de prijzen zijn per persoon en inclusief BTW. Er 
geldt een minimale groepsgrootte van 15 personen voor de catering. De gerechten met een (*) 
aangegeven gelden vanaf 20 personen. Bij kleinere groepen is een toeslag van 20% van toepassing. 
Groepen groter dan 100 personen ontvangen 5% korting.   

 


